LA PETITE EPICERIE

SURGELES

PRIX/PIECE
[CHF]

PRODUITS DU MOMENT
0 Gateau du Vully aux lardons (pré-cuit) 25,00
O Accras & Rissoles 2,00
o Coxinhas au poulet 2,20
O Pao de queijo 1,50
O Empadinhas 2,50
o Arranchinis 2,00
O Sambos de boeuf 2,00
o Macarons 2,50

Gateau du Vully aux lardons (pré-cuit) : Une danse de textures et de go(ts, I'alliance parfaite
entre la douceur d’une pate dorée et le caractere des lardons.

Les accras de morue portugais (sans gluten): ou pastéis de bacalhau, des délices ou la morue
s’entrelace aux pommes de terre, relevées de persil, d’ail et d'oignon. Chaque bouchée capture
I'essence du Portugal, apportant chaleur et une invitation a partager des moments empreints de
convivialité.

Les rissoles portugaises revisitées : de petites bouchées en crolte fine, garnies de mélanges sa-
voureux repensés pour surprendre. Elles évoquent toujours la convivialité et le plaisir des repas
partagés, tout en apportant une touche personnelle et contemporaine a chaque dégustation.

Coxinhas au poulet : des joyaux dorés de la cuisine brésilienne, ou la tendresse du poulet effi-
loché se niche dans une pate moelleuse, enrobée d’un croustillant irrésistible. Chaque bouchée

est une invitation au voyage, un partage d’exotisme qui réchauffe le coeur et égaye les festivités.

Pao de queijo : Originaire de Minas Gerais au Brésil, des petits nuages de pain au fromage (a
base de farine de manioc) , moelleux et parfumés, ils vous enveloppent dans un cocon de ré-
confort a chaque dégustation.

Empadinhas : Ces tourtes délicates, véritables trésors de la gastronomie brésilienne, vous in-
vitent a savourer un moment d’évasion culinaire.

Arancinis : Boulettes de riz au cceur fondant, elles révelent un monde de textures, dorées a la
perfection pour un plaisir inoubliable.

Sambos de boeuf : Dans chaque bouchée de ces patisseries salées, la tendresse de la viande de
boeuf se méle a des ardbmes envodtants, pour une expérience gustative a ne pas manquer.

Macarons: Sucrées ou salées, ces délicates douceurs se déclinent en une symphonie de saveurs.



